OFENTORTELLINI
MIT GEMUSE

Backofen: 230° C Ober/Unterhitze

Garzeit: ca. 25 min

Zubehor: groBer Ofenzauberer "James"

Zutaten: Zubereitung:

2 Packungen (a 400 g) Tortellini Backofen auf 230° C Ober-/Unterhitze vorheizen.

1/2 rote Paprika

1 kleine Karotte Tortellini auf dem grofRen Ofenzauberer "James" verteilen.

1/2 Zucchini

1 Handvoll Blattspinat Gemise mit der Gemusefix Mandoline schneiden:
Paprika: Stifte auf Stufe 3

SolRe: Karotte: Julienne auf Stufe 2

250 ml Kochsahne Zucchini: Scheiben auf Stufe 3

400 g Krauter-Schmelzkase

2 EL Weizenmehl Typ 550 Erst Blattspinat auf den Tortellini verteilen, dann das zerkleinerte

1,5 EL Paprikapulver edelsif Gemdiise darilber verteilen.

2 geh. TL Gem{isebriihepulver
Alle Zutaten fiir die SoRe mit einem Schneebesen in der groRen
1 P. Mini Mozzarella Nixe verriihren und gleichmaRig tGber Tortellini und Gemiise
gieRen.

Mini Mozzarellaballchen darauf verteilen und im vorgeheizten
Ofen auf unterster Schiene ca. 25 min backen.
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