Tomatensof3e mit

ofengerdsteten Tomaten

Zubereitungszeit: ca. 60 min

Zubehor: groBer Ofenzauberer + Deluxe Blender

Zutaten:

1,5 kg frische Tomaten

2 Zwiebeln

3 Knoblauchzehen

1 TL getr. Thymian

1 TL getr. Rosmarin

1-2 TL getr. Oregano

einige Blatter frisches Basilikum
3 EL Basilikumol

2 TL Zucker

80 g Tomatenmark

ca. 200 ml Wasser

1 TL Tomatensalz

Salz & Pfeffer

optional: etwas Creme fraiche

PlC

SELBSTANDIGE BERATERIN

Zubereitung:
Backofen auf 200° C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Tomaten waschen, Griin entfernen, je nach GroRe halbieren oder
vierteln und auf dem groRen Ofenzauberer verteilen.

Zwiebeln und Knoblauch schalen, stlickeln und auf den Tomaten
verteilen.

Krauter daruberstreuen, mit Ol betraufeln und Zucker dariiber-
streuen.

Im vorgeheizten Ofen auf mittlerer Schiene ca. 45 min garen,
bis alles anfangt, braun zu werden.

Alles vom groRen Ofenzauberer in den Glasbehalter des Deluxe
Blenders umfillen.

Tomatenmark, Wasser und Gewiirze nach Geschmack zufiigen,
Deckel mit Uberkochschutz aufsetzen und Programm "SOUP"
einstellen.

Am Ende des Programms nach Geschmack etwas Créme fraiche
zufiigen und kurz mit "CUSTOM BLEND" unterriihren.

Melanie Pfortsch

selbstdandige Pampered Chef Beraterin

Mobil: 0179 / 900 300 5
www.melaniepfoertsch-leckeresmitpamperedchef.de
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