Broccolisuppe

Zubereitungszeit: ca. 20 min
Zubehor: Deluxe Blender

Zutaten:

1 Broccoli

2 mittelgrofle Kartoffeln

600 - 800 ml Gemusebrihe (je nach
gewlnschter Suppenkonsistenz)
Salz & Pfeffer

50 - 100 ml Sahne

Zubereitung:

Broccoli waschen, stiickeln und in den Glasbehalter des Deluxe
Blenders geben.

Kartoffeln schélen, stlickeln und ebenfalls in den Blender geben.

Mit Gemiisebriihe auffiillen und Uberkochschutz als Deckel
aufsetzen und festdrehen.

Programm SOUP auswahlen und starten.

Sobald die 100° C erreicht sind, wiirde das Programm weitere

15 min laufen.

Ich habe das Programm jedoch nach 5 min gestoppt, diese haben
gereicht.

Suppe nach Geschmack salzen & pfeffern, Sahne zugeben und
durchsichtigen Deckel aufsetzen.

Alles ein paar Sekunden auf Programm CUSTOM BLEND Stufe 3
verrihren.
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